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\ VINS ET CREMANT D’ALSACE

FREYBURGER

VIGNOBLE FAMILIAL CERTIFIE BIO

[’Essentiel Blanc

Gamme Essentiel : Vins issus de nos vignes de plaine, de type sec ils expriment

la typicite de chaque cépage dans une large palette d ardmes.

Appellation AOC Alsace-Millésime 2024-Bouteille de 1 Litre

Cépages Assemblage de Chasselas 50%, Riesling 20%, Auxerrois 25%
et Muscat 5%

Sol Sables et alluvions, parcelles 4gées de 30 4 45 ans

Vinification Vendange manuelle, vinification foudre chéne ancien

Fermentation levures indigenes.

Production 1000 bouteilles
Données Analytiques -Alcool 12%

-Sucres résiduels 0.75g/L -

Acidité Tot. 5,2g ac.tart./L
Garde 43 6ans

Accords Gastro Sec et léger, cet assemblage fruité se marie

a merveille avec les entrées crudités, les charcuteries,
la tarte flambée, la raclette.
De:gustation T° idéale de service 12°C

f?‘ n Robe jaune pile soutenu

//ift, :% . .y
\ «} Nez frals, croquant, notes anisees.

Bouche Attaque fraiche et acidulée a la fois, croquant avec une belle
tenue en bouche amenée par 'assemblage de chaque cépage,

&< qui donnent tout le corps a ce vin.
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